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Szanowni Państwo, zapraszamy do zapoznania się z naszymi propozycjami obsługi przyjęcia w zaciszu 

Waszego domu. Są to propozycje idealne do organizacji przyjęć typu chrzciny, roczek, urodziny czy też 

jubileusze. Ceny w podanych ofertach nie uwzględniają kosztu dowozu, ale takowy z przyjemnością 

zorganizujemy. Oferta nie dotyczy weekendów majowych. 

 

Catering Bezobsługowy: 

 

Tylko Obiad: 

1. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 2 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 2 porcje na osobę. Koszt 70,00 zł osoba. 

2. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 2,5 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 2,5 porcje na osobę. Koszt 90,00 zł osoba. 

3. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 3 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 3 porcje na osobę. Koszt 110,00 zł osoba. 

 

Przykładowe menu: 

Zupa – jedna do wyboru: 

Rosół z makaronem, Krem pomidorowy, Minestrone lub Zupa sezonowa 

II Danie: 

2 porcje  na osobę, do wyboru 3 rodzaje, podawane na półmiskach, dodatkowo porcja mięsa 15zł/szt: 

Karczek wieprzowy faszerowany czosnkiem i świeżym rozmarynem 

Kotlet de Volaille 

Pierś z kurczaka faszerowana boczkiem i porem 

Mieszki wieprzowe z pieczarkami owinięte w boczek 

Dodatki- do wyboru 2 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os: ziemniaki gotowane, frytki, pyzy, ziemianki 

pieczone, ziemniaki smażone, ryż, ryż z warzywami, kuskus z warzywami.  

Surówki- do wyboru 2 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os: marchewka, biała kapusta, colesław, modra kapusta, 

buraczki, seler, kapusta pekińska 

Ciepłe warzywa- do wyboru 1 rodzaj w cenie, kolejny +5zł/os: Warzywa gotowane, buraczki, kapusta modra 

po wielkopolsku, kapusta zasmażana, szabelek, warzywo sezonowe. 

 

Obiad z kolacją: 

1. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 2 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 2 porcje na osobę. Garmażerka – 2 porcje na osobę, sałatka - 1 porcja na 

osobę. Koszt 120 zł osoba. 

2. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 2,5 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 2,5 porcje na osobę. Garmażerka – 2,5 porcje na osobę, sałatka - 1 porcja 

na osobę. Koszt 130,00 zł osoba. 

3. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 3 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 3 porcje na osobę. Garmażerka – 3 porcje na osobę, sałatka - 1 porcja na 

osobę. Koszt 140,00 zł osoba. 
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Przykładowe menu: 

Zupa – do wyboru: 

Rosół z makaronem, Krem pomidorowy, Minestrone lub Zupa sezonowa 

II Danie: 

2 porcji na osobę, do wyboru 3 rodzaje, podawane na półmiskach, dodatkowo porcja mięsa 18zł/szt: 

Karczek wieprzowy faszerowany czosnkiem i świeżym rozmarynem 

Kotlet de Volaille 

Pierś z kurczaka faszerowana boczkiem i porem 

Zraz wieprzowy 

Mieszki wieprzowe z pieczarkami zawinięte w boczek 

Filet z kurczaka nadziewany gorgonzolą i otulony prosiutto crudo 

Łosoś z pieca w sosie cytrynowym 

Schab w sosie pomidorowym z oliwkami 

Kotleciki z ciecierzycy (wege) 

Caponata (wege) 

Dodatki- do wyboru 2 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os:  

ziemniaki gotowane, frytki, pyzy, ziemianki pieczone, ziemniaki smażone, ryż, ryż z warzywami, kuskus z 

warzywami. 

Surówki- do wyboru 2 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os:  

marchewka, biała kapusta, colesław, modra kapusta, buraczki, seler, kapusta pekińska 

Ciepłe warzywa- do wyboru 1 rodzaj w cenie, kolejny +5zł/os:  

Warzywa gotowane, buraczki, kapusta modra po wielkopolsku, kapusta zasmażana, szabelek, warzywo 

sezonowe 

Kolacja: 

Zimny bufet 2 zakąski na osobę-4 rodzaje do wyboru: 

Schab z masłem chrzanowym 

Galantyna drobiowa 

Indyk w maladze 

Polędwiczka z suszonymi pomidorami 

Polędwiczka z grzybami 

Łosoś gotowany 

Dorsz na papryce 

Sałatka- 1 rodzaj do wyboru: 

Jarzynowa, Grecka, z pieczonym burakiem, na szpinaku z gruszką i serem blue 

 

Catering z obsługą: 

Obiad z deserem i kolacją. Cena podana przy zestawach zawiera koszt zastawy porcelanowej. 

 

1. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 2 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 2 porcje na osobę. Tort – 1 porcja na osobę, ciasto – 2 porcje na osobę. 

Garmażerka – 2 porcje na osobę, sałatka - 1 porcja na osobę. Koszt 250 zł osoba. 

2. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 2,5 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 2,5 porcje na osobę. Tort – 1 porcja na osobę, ciasto – 2 porcje na osobę. 

Garmażerka – 2,5 porcje na osobę, sałatka - 1 porcja na osobę. Koszt 270,00 zł osoba. 
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3. Zupa – 1 porcja na osobę; Mięsa – 3 porcje na osobę; dodatki skrobiowe, warzywne zimne, 

warzywne ciepłe- 3 porcje na osobę. Tort – 1 porcja na osobę, ciasto – 2,5 porcje na osobę. 

Garmażerka – 3 porcje na osobę, sałatka - 1 porcja na osobę. Koszt 280,00 zł osoba. 

 

Przykładowe menu: 

Zupa – do wyboru: 

Rosół z makaronem, Krem pomidorowy lub Zupa sezonowa 

II Danie: 

2 porcji na osobę, do wyboru 3 rodzaje, podawane na półmiskach, dodatkowo porcja mięsa 18zł/szt: 

Karczek wieprzowy faszerowany czosnkiem i świeżym rozmarynem 

Kotlet de Volaille 

Pierś z kurczaka faszerowana boczkiem i porami 

Zraz wieprzowy 

Mieszki wieprzowe z pieczarkami zawinięte w boczek 

Filet z kurczaka nadziewany gorgonzolą i otulony prosiutto crudo 

Łosoś z pieca w sosie cytrynowym 

Kotleciki z ciecierzycy (wege) 

Dodatki- do wyboru 2 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os:  

ziemniaki gotowane, frytki, pyzy, ziemianki pieczone, ziemniaki smażone, ryż, ryż z warzywami, kuskus z 

warzywami. 

Surówki- do wyboru 2 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os:  

marchewka, biała kapusta, colesław, modra kapusta, buraczki, seler, kapusta pekińska 

Ciepłe warzywa- do wyboru 1 rodzaj w cenie, kolejny +5zł/os:  

Warzywa gotowane, buraczki, kapusta modra po wielkopolsku, kapusta zasmażana, szabelek, warzywo 

sezonowe 

Deser: 

Tort na bitej śmietanie 

do wyboru jeden rodzaj słodkości: 

mix ciast bankietowych – 2 porcji na osobę. 

Kolacja: 

Zimny bufet 2 zakąski na osobę-4 rodzaje do wyboru: 

Schab z masłem chrzanowym 

Galantyna drobiowa 

Indyk w maladze 

Polędwiczka z suszonymi pomidorami 

Polędwiczka z grzybami 

Łosoś gotowany 

Dorsz na papryce 

Sałatka- 1 rodzaj do wyboru: 

Jarzynowa, Grecka, z pieczonym burakiem, na szpinaku z gruszką i serem blue 

 

 


